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UNIVERSALE CON OTTIMO POTERE REFRIGERANTE,
 LUBRIFICANTE E BAGNANTE.

MODALITA' D'USO: Per un corretto impiego svuotare e pulire la vasca contenente la vecchia
emulsione, avendo cura di rimuovere eventuali presenze o resti di film micotici.
Emulsionare l'olio in acqua in percentuale variabile tra il 2,5 %  ed  il  6 %  a seconda del materiale
e del tipo di lavorazione.

LUBROREFRIGERANTE BIOSTABILE ACQUE DURE
LBR 045

Ottimo per la lovorazione di metalli in officine meccaniche

su: Centri a controllo numerico, Torni, Frese, Brocciatrici,

Maschiatrici etc

Lubrorefrigerante emulsionabile ad alto contenuto di olio

minerale ad emulsione bianca.

Efficace su metalli difficili da lavorare che impastano

facilmente gli utensili.

Adatto per tutte le operazioni meccaniche su ghisa, acciaio,

inox e alluminio.

Indicato per acque sia dure che dolci.

Resistente alla aggressione di batteri e funghi.

Di facile miscelazione.

A basso potere schiumogeno.

Aspetto liquido ambrato
Densità 1,002 g/ml
pH emulsione 4% 9,4
Schiumosità al 4% 20ml in 5 sec
Test corrosione supera al 2%
Lettura oleometro 4% 4,0
Fattore rifrattometrico 1,00
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SCHEDA CONTROLLO FLUIDO DI LAVORAZIONE

MACCHINA

FLUIDO IN USO FATTORE RIFRATT.

VOLUME NOMINALE litri CONCENTRAZIONE TARGET %

LETTURA
RIFRATT.

CONDUCIB.
mS/cm

CONTROLLO PERIODICO PARAMETRI EMULSIONE

DATA ESEGUITO DA CONC % pH NOTE

CORREZIONE DELLA CONCENTRAZIONE

A quale concentrazione deve essere
fatta l’emulsione fresca di rabbocco Cr =

(V x CT) - (Vp x C)
Vr

dove:
V volume in litri della vasca
Vp volume di emulsione in litri presente in vasca
Vr =(V-Vp) volume di emulsione in litri da rabboccare
CT concentrazione target %
C concentrazione emulsione in vasca %
Cr concentrazione della emulsione di rabbocco %
Nota Bene: se l’emulsione è molto grassa (C molto maggiore di CT) e Vp x C fosse maggiore di V x CT, rabbpoccare con emulsione al 1%


